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Pasta Day, dai paccheri Da Vittorio alle pappardelle Paper
Moon, fino ai rigatoni cacio e pepe in vescica

di Eleonora Lanzetti

Il 25 ottobre si celebra la giornata mondiale della pasta, ideale per un tour
nelle cucine dove sono nate le paste piu popolari di Milano e dintorni

Le gite gastronomiche

1l tour del World Pasta Day termina con un piatto di pasta che merita la
trasferta fuori Milano, precisamente a Tortona (AL): & quello preparato
dalla super creativa e giocosa chef Anna Ghisolfi, che prende diverse
eccellenze piemontesi e le armonizza su dei tagliolini al té, con
topinambur, noci acciuga e tartufo nero, ispirandosi alla tradizione
tortonese dell’ "aia” una salsa ricca a base di aglio, acciughe e noci che si
usava, nel periodo natalizio, per condire tagliatelle larghe.
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